PIGOUR PIGOUR

Ihr Markenfleisch aus der Region

Bauerliche Schweinehalter des Miinsterlandes e. V.
Ostburener Str. 175
» Ferkel aus eigener Erzeugung oder einer bekannten 58730 Fréndenberg
Direktbeziehung, das heiBt jedes Ferkel ist bekannt vom
Geburtstag an

» Wohnhaft in bauerlichen Betrieben, die Giber Generationen Partner des Programms

in Familienhand gefiihrt werden

» Gesund erndhrt mit gentechnikfreiem Futter aus heimischen N

JEDOWSKI

» Entspannte Lebensumsténde: viel Platz, Tageslicht
EG-SCHLACHT- U. ZERLEGEBETRIEB

und Beschéaftigungsmaterial. Kein Transportstress, da

Transportwege weniger als 50 km Der Familienbetrieb aus der Region steht fir bestes Metzgerhandwerk mit
p 9 9 modernster Technik und qualifiziertem Fachpersonal. Kurze Transportwege und

kontrollierte, schonende Schlachtung garantieren héchste Produktsicherheit.

extra-vit

STARK VITAL SICHER

Der Futtermittelspezialist unterstiitzt mit ganz besonderem Anspruch durch
enge, personliche Beratung und betriebsspezifische Futterungskonzepte. Ein

besonderer Schwerpunkt in der 45-jahrigen Erfahrung sind &therische Ole fiir
Stoffwechsel, Immunsystem und Wohlbefinden der Tiere.

Erfahre gerne mehr iiber unsere Philosophi:\
Tiere und die Menschen hinter Pigour.

www.pigour.de e www.pigour.de




Bei Pigour steht das Wohl der Tiere an erster Stelle. Unsere Landwirte kiimmern sich mit Herzblut und graBtem Engagement
um ihre Schweine. Dabei schaffen sie eine Umgebung, in der die Schweine tiergerecht leben und wachsen knnen —
mit viel Platz, frischer Luft und einer gentechnikfreien Erndhrung. Das ist der Pigour-Anspruch nach 30-jahriger Erfahrung.
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A Transparenz und Genussmit QAN
s Verantwortung gutem Gewissen! P
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Qualitat, die
man schmeckt! §
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Eure Pigour-Landwirte

Y Respekt im Zusammenleben |
y_mit den Tieren B




